
 

Terase 16, Tallinn 
+372 550 44 99 

meie menüüs on palju erinevaid maitseid, et jõuaksite neid kõiki kogeda 
siis soovitame roogasid jagada. 

portsjonid jäävad klassikalise eelroa ja pearoa vahele. 
 

SOOLANE 

padrón piprad meresoola, sidruni ja meega 10.-  

võioa hummus lähis-ida vürtside ja pita leivaga 10.-  

kastanipatee parmesani ja jõhvikatega 13.-  

forelli sashimi labnehi ja kumkvaadiga 13.- 

krevetid puttanesca võiga 14.-  

vietnamipärane veisetartar 14.- 

krõbe lillkapsas chimichurri ja parmesanikastmega 14.- 

sibulapirukas gorgonzola juustuga  11.- 

radio krõbe kana rooma salati ja kappari-küüslaugumajoga 10.- 

harissaga glasuuritud porgandid ja feta juustu kreem 15.- 

pannil praetud lest salvei, soolarohu ja pruuni või kastmega 19.- 

metskits maapirnikreemi ja jõhvikakastmega 19.- 
 

LISAND 

friikartulid küüslaugu-laimi aioli või remulaadkastmega 4.50  

värske salat vinegretiga 4.50 
 

JUUST   

küsi julgelt tänaseid valikuid teenindajalt 
 

MAGUS 

soe iirisekook soolakaramelli kastme ja vaniljejäätisega 6.- 

pekaanipähkli tart sitsiilia mandariini sorbeega 6.- 

hurmaa krõbedik vaniljejäätisega 6.- 
 

LASTELE 
leiame alati midagi sobivat ka nooematele külastajatele – olgu see siis 

meelepärase kastmega pasta, krõbe kana või friikartulid.  
küsige julgelt tänaseid valikuid! 

 
allergeenide kohta küsige palun teenindajalt  

head isu!   



 

Terase 16, Tallinn 
+372 550 44 99 

our menu has a lot of different flavours, we recommend to share dishes so  
that you are able to taste them all.  

portions are in-between classical starter and main course. 
 

SAVOURY 

padrón peppers with seasalt, lemon and honey 10.- 

butterbean hummus with middle-east spices and pita 10.- 

chestnut paté with parmesan and cranberries 13.- 

trout sashimi with labneh and kumquat 13.-  

prawns with puttanesca butter 14.- 

vietnamese beef tartar 14.- 

crispy cauliflower with chimichurri and parmesan sauce 14.- 

onion pie with gorgonzola cheese 11.- 

radio crispy chicken with romaine lettuce and caper-garlic mayo 10.- 

harissa glazed carrots with feta cream 15.- 

pan-fried flounder with sage, salicornia and brown butter sauce 19.- 

venison with jerusalem artichoke cream and cranberry sauce 19.- 
 

EXTRA 

fries with garlic-lime aioli or remoulade sauce 4.50 

fresh salad with vinaigrette 4.50 
 

CHEESE 

please ask for today’s options from your server 
 

SWEET 

warm toffee cake with salted caramel sauce and vanilla ice-cream 6.-  

pecan tart with sicilian mandarin sorbet 6.- 

persimmon crumble with vanilla ice-cream 6.- 
 

FOR KIDS 
we always find something suitable for younger guests as well – it can be  

a nice pasta with suitable sauce, crispy chicken or french fries.  
please ask for today’s options! 

 
please ask info about allergens from servers 

bon appétit!  


